Linea Complementarios
Procesadora de alimentos, 7 discos

PA7 PRO

Equipo ideal para comercio y Food Service

Caracteristicas

e Cortes precisos y uniformes.

* Boca de alimentacion ancha, para grandes
cantidades

* También boca menor vy cilindrica.
« Equipos facil de operar.
* Tapa removible.

* Sistema de seguridad: Equipos solo opera si la
tapa esta puesta y la manilla empujadora hacia
abagjo.

* Discos Incluidos: E8 - GC8 - 78 - H10 - H3 - E3 - 73

Apertura superior

Especificaciones Potencia Energia
electricas 0.6 kW 220V/50Hz
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Velocidad 380 rpm

Unidad: cm
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REJAS CUBO DESPIECE

ATENCION! Las Rejas Cubos solo realizan cortes cuando .

se combinan con un disco rebanador. e SLICER DISC

Consulta los cortes recomendados y ofras combina- - AL RERACOR

ciones posibles en la tabla de abagjo.

DICING GRID
REJACUBO
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GCBPRO GCIOPRO GCI4PRO GC20PRO

8x8mm 0 % 1 mm 20 x 20 mm

4 EHPELLER DISC
DISCO EXPULSOR

x4 mm

Tabla de combinaciones discos
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